AU . Se ptenloar

1 TufGreoenbroidier deitung

WIRTSCHAFT IM RHEI

Olmiihle feiert Jubildum

Zwei Tage lang feiert die Walter Rau AG die Inbetriebnahme einer Olraffinerie im Neusser Hafen vor 100 Jahren.
Die Unternehmensgeschichte begann aber bereits 1887 mit der Olmiihle N. Simon & S6hne.
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5§ Vor 100 Jahren wurde eine Ol-
inerie der heutigen Walter Rau
'm Neusser Hafen in Betrieb ge-
1mmen. Nachdem das Unterneh-
1am gestrigen Freitagabend das
ldum mit seinen Geschiifts-
mern feierte, sind heute die Mit-
>iter mit ihren Kindern zu ei-
1 Familienfest eingeladen.
ie Olraffinerie ist heute noch in
rieb und Teil der GroBraffinerie
Unternehmens. ,Natiirlich
de sie mit der Zeit stets moder-
ert. Heute sind die Abldufe viel
timedialer und weniger hin-
h“, sagt Marketingmanagerin
nja Pasch. Dadurch arbeitet sie
h mit einer héheren Energieef-
:nz und umweltschonender. ,In
‘siebziger und achtziger Jahren
unsére Olmiihle als umweltbe-
stester Betrieb im Neusser Ha-
, s0 Pasch. Beispielsweise ent-
kelte er als erster eine vollauto-
ische Abwasserreinigung.
ie jlingste Weiterentwicklung
Werk ist die neue Desodorie-
gsanlage — kurz: ,Deso“. Dort
let der letzte Schritt der Raffina-
| statt, bei dem unerwiinschte
chmacks- und Geruchsstoffe
etrennt werden.
er Betrieb im Hafen ist weitaus
r als ein Jahrhundert. Im Jahr
7 wurde die Olmiihle N. Simon
6hne gegriindet und 1929 vom
ernehmer Walter Rau iiber-
nmen. Heute zdhlt die Walter
| AG rund 190 Mitarbeiter, wih-
d der 1970er Jahre war der Per-
alstamm doppelt so groB. ,Da-
s wurde bei uns auch die Mar-
ne fiir die Walter Rau Lebens-
telwerke hergestellt”, sagt Sven-
asch. Im Jahr 1999 trennten sich
beiden Gesellschaften.
twa 200 000 Tonnen Olund Fette
duziert das Unternehmen pro

\7

Vorstand Frant te Baay, Hauptaktionar Stefan Kremer und Christian Carls, Anteilseigner der Walter AG, begriiRten gestern K

den und Geschéftspartner zum Jubilium der Olraffinerie. Heute findet dazu ein Familienfest statt.

Jahr. Neben dem wohl jedem be-
kannten Sonnenblumen- und
Rapsol verlassen auch Kokos-,
Palm- und Palmkerndl das Werk.
Die Rohstoffe werden aus Malaysia
und Indonesien, Argentinien und
von den siidpazifischen Inseln be-
zogen, aber auch aus Russland und
der EU.

Abnehmer findet die Walter Rau
AG in ganz Europa. Thre Pflanzen-
fette und Ole sind Bestandteile in
Back- und SiiBwaren, Brotaufstri-
chen, Frittierartikeln und Eis-
creme. Durch verschiedene Modifi-

ity

Chronologie

1887 Griindung der Olmiihle N. Si-
mon & Sohne in Neuss

1929 Ubernahme der Olmiihle
durch den Unternehmer Walter
Rau

1979 Umbenennung in Walter Rau
Neusser Ol und Fett AG

1999 Trennung der Gesellschaften
Walter Rau AG und Walter Rau Le-
bensmittelwerke GmbH
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kationsverfahren werden sie auf di
Anwendung des Kunden mafge
schneidert. '

Eis am Stiel etwa wird durch ein
Fettglasur optisch und geschmack
lich veredelt. In Wurstwaren sorger
Fette fiir eine gute Streichfdhigkeit
im Brotteig verbessern sie di
Frischhaltung der Produkte. Abe
auch in der chemischen und tech
nischen Industrie sowie in der Kos
metikproduktion gewinnen pflanz
liche Ole und Fette als natiirlich
und nachwachsende Rohstoffe im
mer mehr an Bedeutung.




